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DESSERTS

GEBAK

Desserts met softijs
Ons softijs is vol en romig en daardoor 
de lekkerste uit de regio! 

Advocaatgeluk	 8,75
softijs I advocaat I slagroom 

Weckpot kersen	 8,75
softijs I warme kersen I slagroom I 
geserveerd in een weckpot

De klassieker, Dame Blanche	 7,95
softijs I chocoladesaus I slagroom

Sweet apple pie	 9,95
appeltaart I softijs I appel kaneel 
compote I slagroom I karamel  

Klassiek, ambachtelijk appelgebak	 4,40
Bavaroisgebak, diverse smaken	 4,40
Yoghurt perzik slofje	 4,95
Hazelnootschuim	 4,95
Zandloper karamel	 4,95
Slagroom	 0,75

Al ons gebak wordt ’s ochtends vers aangele-
verd. Als een gebakje is uitverkocht, dan was 
deze zo in trek vandaag… 
De moeite waard om weer terug te komen.

ANDERE DESSERTS

Creme brûlee			  7,95
huisgemaakt I creme brûlee I slagroom 

Affogato			   5,95
Italiaanse klassieker I vanille roomijs I 
espresso I slagroom

Sorbet de Kluft		  9,95
vers seizoenfruit I sorbetijs mango I cassis I 
limoen I slagroom *vegan mogelijk

Wentelteefjes van suikerbrood	 7,95
wentelteefjes I Echt Fries suikerbrood I 
vanille roomijs I poedersuiker I fruit

Of ga voor een lekker kopje koffie 
van Hesselink met iets erbij:
3 luxe bonbons	 4,50

SPECIALE KOFFIE

Koffie de Kluft, aanrader!	 5,50
een laagje Café Marakesh (koffielikeur) 
met koffie en daarbovenop slagroom. 
Deze moet u een keer geprobeerd hebben! 

Irish coffee			   8,25
Irish whiskey I dubbele espresso I 
slagroom 

Italian coffee			  8,25
Amaretto I dubbele espresso I 
slagroom

French coffee			  8,25
Grand Manier I dubbele espresso I 
slagroom

Spanish coffee			   8,25
Tia Maria I dubbele espresso I slagroom 



VOORGERECHTEN VIS VEGETARISCH

VLEES
TROTS OP DE REGIO! 

Broodplank	 3,00 p.p.
brood I diverse smeersels I olijven  

Dungesneden gegrilde paprika 
met Pecorinokaas	 12,95 
*vegetarisch *vegan mogelijk	
gegrilde paprika I basilicum I sla I 
pittenmix I Pecorino kaas 

Kipcocktail	 12,50
kip I mango I avocado I komkommer I 
gemengde sla I paprika

Tomatensoep uit eigen keuken	 7,75 
*vegetarisch *vegan mogelijk	
tomatensoep I room I basilicum I 
brood I smeersel

Bo bun met Thaise gambasalade	 12,95
gamba’s I bo bun I koriander I taugé I 
lente ui I paksoi I sesamzaadjes

Tom Kha Kai soep	 8,25 
*vegetarisch mogelijk *vegan mogelijk
Thaise soep I kokosmelk I gember I 
citroengras I kip I brood I smeersel 

Bruchette pomodori 	 3,25 p.p.
*vegetarisch 	 *vegan mogelijk	  	
geroosterde broodjes I tomaat I 
basilicum I ui

Carpaccio	 15,95
rundercarpaccio I 
zwarte knoflook- paddenstoelensaus I 
sla I pittenmix I zongedroogde tomaat I 
Parmezaanse kaas

Kabeljauwfilet	 26,95
kabeljauwfilet I bietenparelgort I 
saus van sereh (citroengras)

Zalmfilet	 29,95
zalmfilet I kruidenkorst I basilicumolie I 
groene aspergetips I groentechips 

Gebakken gamba’s  	 26,95
gepelde gamba’s I paddenstoelen I
tikka masala I limoen

Gebakken hangop	 22,50
gebakken hangop van Zuivelboerin uit 
Blesdijke I oude kaas I creme van zoete 
aardappel I saus van bieslook

Vegan Oesterzwamburger 	 23,95
vegan oesterzwamburger I vegan brood I 
little gem sla I avocado I uienringen I 
tomatensalsa
	
Salade burrata	 22,95
gemengde sla I burrata I 
zoetzure rode ui I komkommer I tomaat I 
radijs I wortel I mango I avocado I 
balsamico I pittenmix

Gegrilde kipfilet	 Grote eter: 25,95	 Kleine eter: 24,95
gegrilde kipfilet I gevuld met brie I omwikkeld met spek I walnoten I honing 

Entrecote	 29,95
200 gram I Entrecote I saus van donkerbier I champignons 

Weerribbenburger	 25,95
burger van de Waterbuffelfarm Oldemarkt I brioche brood I little gem sla I cheddar I 
bacon I hamburgersaus I uienringen 

Boerenschnitzel	 Grote eter: 300 gram 25,95	 Kleine eter: 180 gram 24,95
gepaneerde schnitzel I spek I ui I champignons I paprika

Schnitzel naturel	 Grote eter: 300 gram 23,95	 Kleine eter: 180 gram 22,95
gepaneerde schnitzel I citroen  
Saus erbij gewenst? Lekker! 
Keuze uit: champignonroomsaus, pepersaus of zigeunersaus 3,00

Spare-ribs	 Grote eter: 26,95	 Kleine eter: 23,95
mals gegaarde spare-ribs I piri piri I barbecuesaus I knoflooksaus

Stoofpotje van Waterbuffel	 28,95
stoofvlees van de Waterbuffelfarm uit Oldemarkt I kruidig I aangemaakt met Leffe Bruin

Eendenborstfilet met cranberrysaus	 29,95
zacht gegaarde eendenborstfilet I cranberrysaus I crème van pastinaak I groentechips

UNIEK! Bij al onze hoofdgerechten kunt u gebruik maken van ons buffet in het midden van het restaurant 
met daarin diverse rauwkosten, gebakken aardappelen en aardappelgratin. Ook serveren wij friet met 
fritessaus bij u aan tafel. 

De eerste friet die wij serveren is inbegrepen. Wij zijn van mening dat ook in het buffet voldoende keuze 
zit. Wilt u toch extra friet bestellen? Dat kan! € 3,50 per schaaltje uiteraard inclusief fritessaus.

Met trots kunnen wij zeggen dat wij samenwerken met:

Waterbuffelfarm Oldemarkt
De Waterbuffelfarm is gelegen in Oldemarkt, een dorpje 5 km verder-
op. De farm wordt gerund door een echtpaar die iedere dag met liefde 
voor de ca. 120 buffels zorgen. Deze buffels worden op een natuurlijke, 
duurzame wijze en vrij van antibiotica grootgebracht. Waterbuffelvlees heeft een opvallend laag 
cholesterol- en caloriegehalte en is bovenal gezond. Naast de farm is op hetzelfde terrein een 
mooie boerderijwinkel gelegen & wat helemaal leuk is, u kunt een kijkje nemen op de boerderij!

Zuivelboerin uut Blesdijke 
De boerderij waar deze zuivel wordt gemaakt staat in het nabijgelegen dorpje Blesdijke, aan 
de Nijksweg. De boerderij wordt gerund door een jong stel. Per seizoen worden er door de boerin 
verschillende producten gemaakt. Zo is er bijvoorbeeld perzik-sinaasappel yoghurt of karnemelk 
framboos. Bent u op de fiets? Fiets dan eens langs Blesdijke of Steenwijkerwold (Gelderingen 36A), 
waar deze heerlijke producten verkrijgbaar zijn. Echt een aanrader!

Hebt u vragen over voedselallergenen? 

Laat het ons weten! Wij beschikken 

over een speciale allergenenkaart. 

WIFI: Hotspot Hotel-Restaurant
Wachtwoord: restaurant18

We snappen dat je deze nodig hebt om 
leuke foto’s te delen met het thuisfront. 

Ga je daarna weer genieten in het moment? 


